
MAROCKANSK HARISSABOWL
MED HARISSABLOMKÅL, AVOKADO, SÖT MOROT, APELSIN- &

TAHINIDRESSING, RUSSIN, RÖDLÖK, ROSTAD MANDEL OCH KRYDDQUINOA

eckans bowl   V

MED RIVEN OST, ÄGG OCH PASTA

MED PULLED OATS, GRÖNSAKER, KIMCHIROSTADE FRÖN, GARI

OCH NUDLAR

MED KYCKLING, GRÖNSAKER, KIMCHIROSTADE FRÖN, GARI OCH

NUDLAR

PASTA CARBONARA

SÖTSUR NUDELWOK

SÖTSUR NUDELWOK

PESTOBAKAD LAXFILÉ

LINS- & GRÖNSAKSBIFF

FETAOSTBAKAD FLÄSKINNERFILÉ

BLOMKÅLS- & QUINOABIFF

MED VITLÖKSBRÖD, CREME FRAICHE OCH ROSTADE

PINJENÖTTER

MED CAFE DE PARIS SÅS OCH FRITERAD KLYFTPOTATIS

MED CAFE DE PARIS SÅS OCH FRITERAD KLYFTPOTATIS

MED CITRON-AIOLI OCH SALTROSTAD POTATIS

MED AIOLI OCH SALTROSTAD POTATIS

BLOMKÅLSSOPPAT

O

T

F

M

(G,L)

(G,L)

(G,M)

(M)

(M)

(L)

(G,L)

(G,L)

(G,L)

 

emil.alm@stekarn.com

0457 34 44 390

Lunchmeny
V. 4

FI

FI

Bara att säga till om ev.
specialkost som t.ex:

- Grönsaker - Glutenfri

- Laktosfri - Mjölkfri - Nötfri

"ONSDAGSSCHNITZEL"
MED AIOLI OCH SALTROSTAD POTATIS (L)

MUSTIG KÖTTGRYTA
MED CHAMPINJONER, SYLTLÖK, SVARTVINBÄRSGELÉ OCH

KOKT POTATIS

MED CHAMPINJONER, SYLTLÖK, SVARTVINBÄRSGELÉ OCH

KOKT POTATIS

MUSTIG BÖNGRYTA
(G,L)

(G,L) FI

AX


